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Reinigung und Pflege

Emaille-Brotkasten

+Vor dem ersten Gebrauch: Entfernen Sie das Label und etwaige Klebereste mit
warmem Wasser.

+ Reinigen Sie den Brotkasten vor dem ersten Gebrauch und dann in regelmapigen
Abstanden mit heifem Wasser und einem milden Spiilmittel.
Der Brotkasten ist nicht spiilmaschinengeeignet.

+Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden Reinigungsmittel und keine
scharfen oder spitzen Hilfsmittel wie z.B. Drahtschwé@mme oder -biirsten,
Stahlwolle, Reinigungsschwammchen mit Keramikpartikeln o.A. Hierdurch
konnen Kratzer entstehen, wodurch die Emaille - wie Glas - an Glanz verliert.

+ Kratzer in der Emaille-Oberfldche fiihren zwar zu einem Glanzverlust,
beeintrdchtigen jedoch nicht die Funktion des Brotkastens. Dieser kann
uneingeschrankt weiter verwendet werden.

+ Trocknen Sie den Brotkasten gleich nach dem Spiilen ab, um Flecken durch
natiirliche Kalkablagerungen zu vermeiden. Eventuelle Kalkflecken lassen sich
mit Essigwasser problemlos entfernen.

+ Durch Metallabrieb von z.B. Edelstahlbesteck kann es zu schwarzen Flecken auf
der hellen Emaille-Oberfldche kommen. Diese Flecken lassen sich mit einem
Emaille-Spezialreiniger beseitigen.

+ Stellen Sie den Brotkasten an einem trockenen Ort auf.

Holzdeckel / Schneidebrett

Damit Sie lange Freude an dem Schneidebrett haben, empfehlen wir Ihnen, das Holz
in regelmdBigen Abstanden einzudlen. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Reinigen Sie das Schneidebrett mit etwas warmem Wasser und ggf. etwas mil-
dem Spiilmittel. Das Schneidebrett darf nicht langere Zeit im Spiilwasser liegen
oder unter flieBendem Wasser gereinigt werden. Lassen Sie es anschliefend in
aufrechter Position gut trocknen.

2.Nehmen Sie ein paar Tropfen Speisedl (kein Leinl!). Olen Sie das Holz mit
einem Pinsel oder einem fusselfreien Tuch ein. Wischen Sie iiberschiissiges 0l
mit einem Tuch ab.

3. Lassen Sie das Ol gut einziehen, bevor Sie das Schneidebrett wieder verwen-
den. Legen Sie ggf. eine Unterlage unter das Schneidebrett, um Flecken auf
dem Untergrund zu vermeiden.

Das Schneidebrett ist nicht spiilmaschinengeeignet.



Cleaning and care

Enamel bread box

+ Before using for the first time, remove the label and any adhesive residue with
warm water.

+ Clean the bread box with hot water and a mild washing-up liquid before using it
for the first time and at reqular intervals. The bread box is not dishwasher-safe.

- Do not use any caustic agents or sharp or pointed objects for cleaning, such as
wire sponges or brushes, steel wool, cleaning sponges with ceramic particles or
similar. They may scratch the enamel, causing it to lose its shine - just like glass.

+ Although scratches in the surface of the enamel cause it to lose its shine, they
do not impact the product's function. You can continue to use it normally.

+ Dry the bread box immediately after washing it to avoid stains caused by natural
calcification. Any limescale stains can be very easily removed with a solution
of vinegar and water.
+When using metal (e.g. stainless steel cutlery), black marks may appear on
the light-coloured enamel surface due to metal abrasion. These marks can
be removed with a special enamel cleaner.

+ Place the bread box in a dry location.

Wooden lid / chopping board

To ensure you can continue using the chopping board for a long time, we
recommend rubbing the wood with oil at reqular intervals. Proceed as follows:
1. Clean the chopping board with some hot water and, if necessary, a mild
washing-up liquid. The chopping board must not be left in the dishwater
for an extended period of time or cleaned under running water. Leave it
upright to dry thoroughly after cleaning.
2. Use a few drops of cooking oil (not linseed oil!). Rub the oil into the wood
with a brush or a lint-free cloth. Wipe off any excess oil with a cloth.
3. Allow the oil to absorb into the wood before using the chopping board again.
If necessary, place a protective mat under the chopping board to avoid marks
on the surface underneath.
The chopping board is not dishwasher-safe.



Nettoyage et entretien @
Boite a pain en émail

- Avant la premiére utilisation: enlevez I'étiquette et les éventuels restes de colle
a |'eau chaude.

- Avant la premiére utilisation, puis a intervalles réquliers, nettoyez la boite a pain
a l'eau trés chaude additionnée d'un peu de liquide vaisselle doux.
La boite a pain ne va pas au lave-vaisselle.

- Pour nettoyer l'article, n'utilisez pas de produits a récurer ou d'ustensiles pointus
ou coupants, comme les éponges ou brosses métalliques, la laine d'acier, les
éponges de nettoyage a particules céramiques, etc. lls pourraient rayer le revéte-
ment et ternir I'émail, comme c'est le cas pour le verre.

- Les rayures ternissent I'émail, mais elles ne nuisent en rien au bon fonctionne-
ment de la bolte a pain, qui peut continuer a étre utilisée normalement.

- Essuyez la boite a pain juste aprés l'avoir lavée afin d'éviter les traces de calcaire.
Ces traces s'enlevent trés facilement a I'eau vinaigrée.

- Le frottement d'objets métalliques comme les couverts en acier inoxydable peut
laisser des traces sombres sur la surface émaillée claire. Ces traces s'enlévent
avec un nettoyant pour émail.

- Placez la boite a pain dans un endroit sec.

Couvercle en bois / planche a découper

Pour avoir longtemps le plaisir d'utiliser la planche a découper, nous vous conseil-
lons d'huiler le bois a intervalles réquliers. Procédez de la facon suivante:

1. Nettoyez la planche a découper a I'eau chaude en utilisant le cas échéant
quelques gouttes de liquide vaisselle doux. La planche a découper ne doit pas
tremper trop longtemps dans I'eau de vaisselle ou étre passée sous I'eau du
robinet pour la nettoyer. Ensuite, laissez-la bien sécher en position verticale.

2. Prenez quelques gouttes d'huile de table (pas d’huile de lin!). Huilez le bois
avec un pinceau ou un chiffon non pelucheux. Enlevez I'excédent d'huile avec
un chiffon.

3. Laissez I'huile bien pénétrer dans le bois avant d'utiliser la planche a découper.
Placez éventuellement une protection sous la planche a découper afin de
protéger vos meubles des taches d'huile.

La planche a découper ne va pas au lave-vaisselle.



Cisténi a oSetfovani @
Smaltovana chlebovka
- Pred prvnim pouZitim: Odstrarite nalepku a pfipadné zbytky lepidla teplou vodou.

- Chlebovku Cistéte pfed prvnim pouZitim a déle v pravidelnych intervalech horkou
vodou a mirnym prostfedkem na myti nddobi. Tato chlebovka neni vhodna nenf
vhodné k myti v my¢ce nadobi.

- K myti nepouZivejte abrazivni Cistici prostredky ani ostré nebo $picaté pomlicky,
jako napf. draténé houbicky nebo draténé kartacky, ocelovou vinu, Cistici houbicky
s keramickymi ¢asteckami apod. Mohly by tim vzniknout Skrébance, diky cemuz
by smalt - stejné tak jako sklo - ztratil lesk.

- Skrdbance ve smaltovaném povrchu majf sice za nésledek ztratu lesku, ale nemajf
vliv na funkci chlebovky. Tu miZete i v takovém pFipadé pouZivat dale bez omezeni.

« Chlebovku ihned po umyti utfete, abyste zabranili tvorbé skvrn plsobenim pfirod-
nich vépennych usazenin. Pfipadné vapenné skvrny miZete snadno odstranit
octovou vodou.

- Dotyky kovovych predmétd, jako je napf. pribor z uslechtilé oceli, mohou zptsobit
¢erné skvrny na svétlém smaltovaném povrchu. Tyto skvrny Ize odstranit specidl-
nim CistiCem na smalty.

+ Chlebovku umistéte na suchém misté.

Dievéné viko / krajeci prkénko

K Vasi dlouhé spokojenosti s kuchyiiskym prkénkem, doporucujeme Vam, abyste

drevo pravidelné natirali olejem. Pfitom postupujte nasledovné:

1. Kuchyfiské prkénko umyjte v teplé vodé event. s trochou saponatu. Krdjeci
prkénko nesmi dlouho leZet ve vodé s prostfedkem na myti nddobi, ani se
nesmi umyvat pod tekouci vodou. N&sledné jej nechte dobfe uschnout ve
vzpfimené poloze.

2. Pouzijte pér kapek stolniho oleje (nepouzivejte Inény olej!). Dfevo natrete
Stétcem nebo utérkou nepoustéjicimi vidkna. Prebytecny olej otfete hadfikem.

3.0lej nechte dobre vsdknout, drive nez kuchyniské prkénko zase pouZzijete.
Prip. poloZte pod krdjeci prkénko néjakou podlozku, abyste zabrénili skvrndm
na podkladu.

Kréjeci prkénko neni vhodné do mycky.



Czyszczenie i pielegnacja @
Chlebak emaliowany

- Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ etykiete oraz ewentualne pozostatosci
kleju za pomoca cieptej wody.

+Przed pierwszym uzyciem, a nastepnie regularnie nalezy umy¢ chlebak goraca
woda z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyr. Chlebak nie nadaje sie do
mycia w zmywarce do naczyn.

+Nie uzywac do mycia szorujacych $rodkéw czyszczacych ani ostrych lub spiczastych
przybordw, takich jak np. druciane gabki i szczotki, druciaki czy gabki z czastecz-
kami ceramicznymi itp. Za ich sprawa moga powstac zadrapania, przez co emalia
- podobnie jak szkto - straci swéj potysk.

- Zadrapania na emaliowanej powtoce skutkuja utrata potysku, nie wptywaja jednak
negatywnie na przydatno$¢ chlebaka. Mozna go w dalszym ciggu uzywac tak
samo jak wczesniej.

- 0d razu po umyciu nalezy wysuszy¢ chlebak, aby zapobiec tworzeniu sie plam
przez naturalne osadzanie sie wapnia. Jesli takie plamy powstang, mozna je
bez problemu usuna¢ wodg z octem.

- Poprzez kontakt z metalem, np. ze sztuécami ze stali szlachetnej moga powstac
czarne $lady na jasnej, emaliowanej powierzchni. Te §lady mozna usunac za po-
moca Srodka do czyszczenia emaliowanej powierzchni.

- Chlebak postawi¢ w suchym miejscu.

Drewniana pokrywka / deska do krojenia

Aby dtugo cieszy¢ sie funkcjonalno$cia deski do krojenia, zalecamy regularne olejo-
wanie drewna. W tym celu nalezy postepowa¢ w nastepujacy sposéb:

1. Umy¢ deske do krojenia ciepta woda, ewentualnie z dodatkiem niewielkiej ilosci
tagodnego ptynu do mycia naczyn. Deska do krojenia nie moze przez dtuzszy
czas leze¢ w wodzie do zmywania. Nie wolno jej réwniez my¢ pod biezaca woda.
Nastepnie pozostawi¢ deske w pozycji pionowej do catkowitego wyschniecia.

2. Przygotowac kilka kropel oleju spozywczego (ale nie oleju Inianego!).

Za pomoca pedzla lub niestrzepiacej sie szmatki natrze¢ powierzchnie drewna
olejem. Nadmiar oleju wytrze¢ $ciereczka.

3. Przed ponownym uzyciem deski do krojenia nalezy odczeka, az olej dobrze
sie wchtonie. W razie konieczno$ci umiesci¢ pod deskg podktadke, aby unikng¢
plam na podtozu.

Deska do krojenia nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.



Cistenie a o3etrovanie @

Smaltovana chlebovka
- Pred prvym pouZitim: Odstrénte etiketu a pripadné zvysky lepidla teplou vodou.

+Pred prvym pouZitim a potom v pravidelnych intervaloch chlebovku umyte
horticou vodou a jemnym prostriedkom na umyvanie riadu.
Chlebovka nie je vhodna na umyvanie v umyvacke riadu.

- Na Cistenie nepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré alebo
Spicaté pomdcky na umyvanie, ako napr. drotenky alebo drotené kefy, ocelové
drotenky, Cistiace hubky s keramickymi Ciastockami a pod. M6zu tym vznikndt
Skrabance, pricom smaltovand vrstva strati svoj prirodzeny lesk - podobne ako
sklo.

- Hoci Skrabance spdsobia stratu lesku smaltovaného povrchu, neobmedzia ale
funkénost chlebovky. MoZete ju nadalej pouZivat bez obmedzeni.

« Chlebovku osuste ihned po umyti, aby sa na nej nevytvorili flaky vznikajdce
pri prirodzenom vyzrézani vodného kamena. Mozné flaky po vodnom kameni
moZete bez problémov odstranit octovou vodou.

+ Pri odierani o kov, napr. o pribory z u$lachtilej ocele, sa na svetlom smaltovanom
povrchu mdZu vytvorit Cierne flaky. Na odstranenie tychto flakov pouZite $pecidl-
ny Cistiaci prostriedok na smalt.

« Chlebovku umiestnite na suchom mieste.

Drevené veko / doska na kréjanie
Aby ste mali z dosky na kréjanie dlho radosti, odporGi¢ame vam drevo v pravidel-
nych intervaloch naolejovat. Postupujte pritom nasledovne:

1. Dosku na kréjanie vycistite trochou vlaznej vody a prip. jemného prostriedku na
umyvanie riadu. Doska na kréjanie nesmie zostat dlh3i ¢as ponorena vo vode
na umyvanie, a ani sa nesmie Cistit pod te¢tcou vodou. Nasledne ju nechajte
dobre uschnt vo vzpriamenej polohe.

2. PouZite par kvapiek jedlého oleja (nie lanovy olej!). Drevo naolejujte Stetcom
alebo handrickou nepustajticou vidkna. Nadbyto¢ny olej utrite utierkou.

3. Skor neZ zacnete dosku na krdjanie znovu pouZivat, nechajte olej dobre vstre-
bat. Aby ste zabranili flakom na podklade, poloZte pod vyrobok prip. podlozku.

Doska na krdjanie nie je vhodna do umyvacky riadu.



Tisztitds és dpolas @
Zomancozott kenyértarto

- Az els6 hasznalat elGtt: Meleg vizzel tévolitsa el a cimkét és az esetleges
ragasztémaradvanyokat.

- Az els6 hasznalat elGtt és minden tovabbi hasznalat utdn tisztitsa meg
a kenyértart6t forrd vizzel és kimél6 mosogatészerrel.
A kenyértarté mosogatégépben nem tisztithato.

- A tisztitdshoz ne hasznaljon stroldszereket, éles vagy heqyes eszkozoket,
pl. fém dorzsit, drétkefét, kerdmiaszemcsés mosogatdszivacsot vagy hasonlét.
Ezek megkarcolhatjdk a bevonatot, igy a zoménc - mint ahogyan az Giveg is -
veszit fényességébdl.

- Bar a zomancfelszinen keletkezd karcok csokkentik az edény fényét, de a termék
funkcidjat nem befolydsoljék. Tovabbra is korldtozas nélkiil hasznélhatja.

- Mosogatds utdn azonnal torélje szdrazra a terméket, igy nem lesz foltos
a természetes vizkGlerakddastol. Az esetleges vizkdfoltok ecetes vizzel
konnyen eltavolithatok.

- Fémekkel torténd sdrlddas (pl. rozsdamentes acél evéeszkdz) kovetkeztében
fekete foltok keletkezhetnek a vildgos zoméncfeliileten. Ezek a foltok specialis
zomanctisztitéval eltavolithatok.

- A kenyértartot egy széraz helyre allitsa.

Fa fedél / vagodeszka
Ahhoz, hogy hossz(i ideig 6romét lelje a vdgddeszkaban javasoljuk, hogy rend-
szeres id6kozonként olajozza be a fat. A kovetkezGképpen jarjon el:

1. Tisztitsa meq a vagddeszkat meleq vizzel és eqy kevés kimél6 mosogatdszer-
rel. Ne hagyja a vdgédeszkdt hosszabb ideig a vizben dlini, és ne tisztitsa folyd
viz alatt. Végiil all6 helyzetben hagyja teljesen megszaradni.

2.Vegyen eqy par csepp étolajat (ne lenolajat), és olajozza be a fat eqy ecsettel
vagy egy nem bolyhosodé ruhdval. Torolje le a felesleges olajat egy ruhdval.

3. Vérja meg, amig teljesen beszivddik az olaj, mieldtt djra haszndlnd a vagédesz-
kdt. Sziikség esetén helyezzen eqy aldtétet a vagodeszka ald, ezzel elkertili,
hogy foltok keletkezzenek a feliileten.

A vagddeszka mosogatégépben nem tisztithato.



Temizleme ve bakim @

Emaye ekmek kutusu

iIk kullanim dncesi: etiketi ve kalan yapiskan maddeyi ilik suyla cikarin.

+ Ekmem kutusunu ilk kullanimdan 6nce ve ardindan diizenli araliklarla sicak su
ve yumusak bulasik deterjani ile temizleyin.

Ekmek kutusu bulasik makinesi i¢in uygun dedgildir.

« Temizlemek icin asindiric temizleme maddeleri ve keskin veya sivri yardimci
maddeler, orn. tel siingerler veya fircalar, parlatma celik tel, seramik partikilli
temizleme siingeri vb. kullanmayin. Bunlardan dolayi Girinde cizikler olabilir ve
emaye kaplama, cam gibi parlakhini kaybedebilir.

« Emaye yiizeydeki gizikler parlakhigin kaybina neden olur ancak {riiniin fonksiyo-
nuna etki etmez. Kisitlama olmadan kullaniimaya devam edilebilir.

+ Lekeleri ve kireg artiklarini 6nlemek icin ekmek kutusunu yikadiktan hemen sonra
kurulayin. Olasi kireg lekeleri sirkeli su ile kolayca temizlenebilir.

- Ornegin paslanmaz celikten catal-bicaktan dolayr metal asinmasi olusursa acik
emaye (st yiizeyde siyah lekeler meydana gelebilir. Bu lekeler 6zel bir emaye
temizleyici ile giderilebilir.

+ Ekmek kutusunu kuru bir yere koyun.

Ahsap kapak / Kesme tahtasi
Kesme tahtasini uzun siire kullanabilmek icin ahsabi diizenli araliklarla yaglamanizi
tavsiye ediyoruz. Asagidaki gibi devam edin:

1. Kesme tahtasini biraz ilik su ve duruma gore yumusak bulasik deterjani ile
temizleyin. Kesme tahtasi uzun siire sabunlu suda kalmamali ve akan su altin-
da temizlenmemelidir. Sonrasinda dik konumda iyice kurutun.

2. Birkac damla yemeklik yag alin (keten tohumu yagi degil!). Ahsabi bir firca
veya ipliksiz bez ile yaglayin. Fazla yagi bir bezle silin.

3. Kesme tahtasini kullanmadan 6nce yagin iyice cekmesini bekleyin. Alt zeminde
lekelerin olusmasini dnlemek igin kesme tahtasinin altina bir altlik yerlestirin.

Kesme tahtasi bulasik makinesinde yikanmak icin uygun degildir.
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